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Licis, 2015

Galicia, DO Ribeira Sacra

Licis es el nombre de la parcela situada en la sub-zona de Amandi (Lugo) donde se cultiva una extraordinaria Mencia sobre suelos de esquisto poco profundos y poco
fértiles. Una parcela en pendientes vertiginosas y con buena exposicién solar de la que nace este elegante vino.

Origen
D.O Ribeira Sacra.

Variedad de uva
100% Mencia.

Edad de la vifia
Entre 20y 30 afios sobre suelos de pizarra.

Informacion técnica
Grado alcohdlico: 13,5% ; Acidez: 5,6 g/l ; PH: 3,57 ; Vendimia: Manual

Cuidado en el viiiedo y vinificacién en bodega
RIBEIRA $4 Todas las uvas se despalillan y estrujan. El mosto fermenta entre 242Cy 292C durante diez dias con suaves remontados seguidos de una maceracion de diez dias. Se
ficis descarta el vino de prensa.
1
Mencia
Crianza
Tanto la fermentacion malolactica como la crianza del vino se realiza en barricas (nuevas y usadas de un afio) de roble francés de 500 litros. El resto del vino

permanece en depdsitos de acero inoxidable para preservar el caracter frutal y fresco de la Mencia. Una vez finalizada la crianza, se procede a la mezcla de ambos

vinos.

FRANCKMASSARD.

Nota de cata
Licis 2015 es un vino muy complejo, fresco y goloso con aromas florales que recuerdan a violetas silvestres o lavanda y un toque afrutado a higos, frambuesas y

moras. En boca es muy sabroso predominando los aromas a especias. Los taninos aterciopelados y una acidez equilibrada hacen que sea un vino muy elegante, vivaz
y especiado

Premios
Licis 2014: IWC (International Wine Challenge Awards) 2018 - Silver medal
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