
 

 

 BELLESA PERFECTA BLANCO, 2021 

 

Cataluña, DOQ Priorat 

 
Origen  

DOQ Priorat. Pueblos: Poboleda. 

 

Variedad de uva  

100% Garnacha Blanca cultivadas sobre suelos de llicorella. 

 

Edad de la viña  

Los rendimientos de la mayoría de las cepas son bajos (1,2 kg por cepa). Edad de las cepas entre 15-20 años. 

 

Información técnica 

Grado alcohólico: 14% ; Acidez: 5,60 g/l ;  PH: 3,11 ; Vendimia: Manual 

 

Cuidado en el viñedo y vinificación en bodega 

Durante la vendimia se realiza una doble selección manual de las uvas, primero en el viñedo y posteriormente se revisan las cajas antes del despalillado. Las uvas recién 

vendimiadas se transportan en cajas de 12 Kg para su mejor conservación. 

Una vez en bodega, las uvas maceran en frío, a 6ºC, durante unos días. La fermentación alcohólica tiene lugar en depósitos de acero inoxidable. El vino pasa un corto 

periodo de tiempo sobre lías para dar una mayor complejidad al vino y unos 5 meses en barricas usadas de roble francés. 

 

Nota de cata 

Vino fresco y aromático con aromas cítricos de limón maduro y una sutil nota de membrillo. Largo en paladar con sabores vigorosos, fruta madura 

y paladar jugoso e intenso respaldado por un rastro pedregoso y mineral. El paladar es amplio y tiene una acidez muy marcada y fresca. 

 

PARA MÁS INFORMACIÓN:   www.franckmassard.com  |   info@franckmassard.com   |   T. (+34) 93 895 65 41   |      @franckmassard    |       @franckmassardwines 
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